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Allergene und Zusatzstoffe
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2:Mit Konservierungsstoffen 6:geschwarzt Mandein B1
3:Mit Antioxidationsmittein T:gewachst Haselnusse B2 Al Emmer A6
4:Mit Geschmacksverstarker 8:Mit Phosphat Walnlsse B3 A2 Einkorn AT
13:chininhaltig Cashewnisse B4 A3 Kamut AB
10:Mit SGBungsmittein 14:coffeinhaltig Pekannisse BS Ad Triticale A9
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