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3:Mit Antioxidationsmitteln 7:gewachst Haselniisse B2 Rogaen Al Emmer AS
4:Mit Geschmacksverstirker 8:Mit Phosphat Wainiisse B3 Weizen A2  Einkom AT
9:Mit MilcheliwelB 13:chininhaltig Cashewniisse B4 Gerste A3 Kamut AB
10:Mit SOBungsmitteln 14:coffeinhaltig Pekanfisse BS Dinkel A4 Triticale AS
11:Enthilt eine Phenylalaninquelle 156:Mit NitritpSkelsalz Pistazien B6 Griinkern AS
12:Kann bei GbermiBigem Verzehr abfiihrend wirken Macadam




